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Iako w Rzemiesłach wszelkich, wiele się znayduie, tak y w Piwowarstwie, a osobliwie we Wśiach, są nieukowie, dla ktorych głupstwa, y nieumieiętnosci, dla lenistwa, y niedbalstwa ich, napoie w smaku swoim muszą szwankować; a przeto należy na tym, aby przy zacieraniu Słodow, Kadź zaraz przykrywali wiekiem, abo iakim nakryciem, dla dwoch przyczyn: pierwsza, aby Słody dobrze uprzały, dla swego smaku: druga, aby owa esentia nie wywietrzała, y parą na wiatr nie odeszła, przez co, iak na Achtel abo na Beczkę Piwa, było by szkody.


Na ułożeniu abo na usłaniu słomy świeżey w tey Kadzi, gdźie będzie odchodziło Piwo, wiele należy, aby kilka razy rowno, w koło krawędźi, y środkiem, wszędźie dobrze y rowno, iako iakim dachem usłać, y ułożyć, aby ow muł na się pozostał, y aby było klarowne Piwo, na dosmażeniu Chmielu, wszytka rzecz zawisła, y dotąd go wysmażyć, aż osłodnieie: a gdy się iuż dosmaży, ta będzie tego proba, z Kotła gorącego kapnąć sobie na rękę, gdy nie sparzy będzie miał dosyć. 


Na samym dowarzeniu Piwa, osobno w Kotle dobierkę przewarzyć iako naylepiey, włożywszy do niey młota z Kadźi. Po schaczcze pierwszego Piwa, będzie z tego osobliwa okrasa na dolewkę Achtelow, abo Beczek, takowe Piwo będzie dobre, zdrowe, y nie opuszy żywota, tylko trzeba iako naylepiey zwarzyć. 
