Kucharz doskonały: pożyteczny dla zatrudniaiących się gospodarstwem [...]

tł. z francuskiego: Wojciech Wielądko

Warszawa 1783

s. 5-8

Rozporządzenie na wiosnę.

Stół na 12 osób na obiad 4 dania.

Pierwsze danie.

Sztuka mięsa wołowa, na śrzodku.

Dwa potazie.

1 Potaż z ziela różnego.

2 Szparagowy z poliwką grochową zieloną

Na Przydatek.

1 Rzodkiew.

1 Masło piękne.

Sztukę mięsa zostaw, a zamiast 2 potaziów i 2 przydatnich postawisz 4 pułmiski.

1 Z gurki skopowej kotlety (z sosem posilnym).

Drugie danie.

1 Mostki cielęce z grochem małym.

1 Frykas z kurcząt.

2 Gołąbki spore duszone.

Trzecie danie.

1 Dwa małe króliki.

1 Pularda młoda albo dwoie kurcząt.

2 Sałaty.

Czwarte danie.

Wety.

1 Pułmisek Androtów, na śrzodek.

1 Komput z wiśni.

1 Poziemki.

1 Smietana roztrzepana.

1 Ciasta trzy różne albo obarzaneczki, lub suchareczki.

1 Galareta albo lody porzyczkowe.

1 Marmelada z morel.

Stół na 12 osób na obiad postny.

Można toż samo dać na wieczerzą nie stawiaiąc potaziu.

Pierwsze danie.

Jeden potaż wiosnowy na śrzodek.

Dwa pułmiski

1 Stokwisz ze śmietaną.

1 Pasztet z ryb.

Cztery przydatnie.

1 Jaiecznica.

1 Jaia miękkie w ferwecie.

1 Jaia nadziewane czyli siekane.

1 Jaia rumienione.

Drugie danie. 

Na mieyscu potaziu alose (ryba iak sardela) lub inna opiekana z kaparami.

Trzecie danie.

1 Raki z polewką rybną ułożone na serwecie nakształt dachu.

Dwa pułmiski pieczystego na dwa końce.

1 Karp z polewką rybną.

1 Ryby smażone.

Cztery przystawki.

1 Szparagi z małym grochem.

1 Kucmerka smażona.

1 Torcik z konfitutami.

1 Smietana po włowsku.

2 Pułmiski sałaty.

Czwarte danie

Wety.

Na śrzodek, sześć wielkich biszkoktów.

Cztery komputy.

1 Komput z moreli zielonych, lub migdałów.

1 Komput z wiśni.

1 Z poziemków świeżych.

1 Ser z śmietaną na komput. 
